
Dimanche 10 octobre 2021

Prailles La Couarde  Maison Peleboise
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Conférences  jeudi 7 à Melle  -  Expositions  
Cueillette - Marché - Animations enfants

Organisation : 
Commune de Prailles La Couarde

Tel : 06 72 20 10 04
fete-champignons-lacouarde79@orange.fr

prailles-lacouarde.fr
fetedelascience.fr

Fête des champignons 
de La Couarde 79
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Lycée agricole J. Bujault : Route de la Roche, Melle
Le Metullum : Place J. Bujault, Melle 
Maison Peleboise : Rue de la mairie, 79800 La Couarde

Toutes les animations sont gratuites sauf balade à poney, 
restauration et dépenses personnelles sur le marché. 

Merci à tous nos partenaires institutionnels et associatifs. 
Les organisateurs se réservent le droit d’apporter toutes modifi-
cations au programme annoncé

Société mycologique
du Massif d’Argenson

Sur les réseaux, suivez
Mycolas Le Pelebois

Nos partenaires :

Amphithéâtre du 
Lycée agricole Jacques Bujault

 Conférence suivie d’échanges
par Joan Doidy - Maître de Conférences, Université 
de Poitiers, UMR CNRS 7267 Écologie et Biologie des 
Interactions.

«Les mycorhizes, des 
microorganismes    
qui nourrissent et  

protègent les plantes» 

«Le monde des champignons micro- 
scopiques dans notre alimentation» 

pour

curieux  visiteurs

28e

 à 10h 

au Metullum dans le cadre 
des Soirées scientifiques

Gratuit
Tel : 05 49 27 00 23 
mairie-melle.fr

 Conférence suivie d’échanges
par Marc-André Selosse, microbiologiste, profes-
seur au Museum d’Histoire naturelle de Paris

 à 18h30 

Gratuit
Réservation recommandée
Tel : 06 78 10 51 99
www.terres-et-paysages.fr

Mycelium d’un champignon 
en symbiose avec les 
racines d’un pin maritime
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Du fromage, bleu grâce  
à un champignon

Jeudi 7 octobre à Melle



Mucidules visqueuses

Véritables champignus textilus du Foyer ru
ral d
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En continu de 10h à 18h : 

Dimanche 10 octobre

à heure fixe : 

à La Maison Peleboise à La Couarde

 15h : Conférence-spectacle

«Le monde insolite 
des champignons»

Découvrir et admirer les champignons en s’amusant !

Animation interactive tous publics par Benoît Peyre, 
mycophile passionné, auteur de 17 ouvrages. 

Vente de ses livres sur 
place.

Durée 1h45

www.champi-passion.fr

En raison de la présence de poneys et de 
chiens truffiers, nos amis les chiens ne 
sont pas admis sur le site.

 Expositions
Le coeur de la fête :  
les champignons 
frais de nos forêts collectés et 
identifiés par la Société Myco-
logique du Massif d’Argenson

«Chapeau bas»
photographies de champignons 
par Benoît Peyre

«Les indispensables invisibles du sol»
C’est dessous, ce n’est pas à notre échelle, et  
pourtant, sans eux, notre monde visible ne  
fonctionnerait pas ! 
...mais aussi des herbiers, bourgeonniers et photos 
par les élèves de bac pro et BTS Gestion et protec-
tion de la nature du lycée agricole Jacques Bujault

«Les oiseaux de nos haies»
du Groupe ornithologique des Deux-Sèvres

 Stands naturalistes 

 Marché artisanal et alimentaire
produits alimentaires, champignons frais et cuisi-
nés en conserves, produits artisanaux

 Démonstrations de cavage
par les trufficulteurs des Deux-Sèvres

 Pour les enfants 
Sculpture de ballons, balade à poney
Ateliers par la Beta-Pi 

 Buvette et restauration rapide

 Atelier Champignons textiles
avec les membres du Foyer rural de Verrines, 
apprenez à confectionner un champignon avec 
les matériaux et les techniques des arts du fil : 
laine, tissu, boutons...
Repartez avec votre chef d’oeuvre ou contribuez 
à agrandir la famille champignon de l’associa-
tion, qui parcourt le  
Mellois au gré des 
événements.
Matériaux et matériel 
fournis sur place
En accès libre et  
gratuit
Enfants de moins de 
10 ans accompagnés

 12h : Repas champêtre
Menu à base de champignons :  
Entrée, plat, fromage, dessert et café.   20 €
Traiteur : Herrouet. 
sur réservation avant le 1er octobre
au 06 72 20 10 04. 

Possibilité de snack sur place  
(saucisses, frites) : 7€. 

Favorisez le covoiturage

 8h30 : Cueillette guidée
Cueillette en forêt de l’Hermitain guidée par les 
mycologues. 
RdV à la Maison Peleboise, retour vers 11h

 10h30 et 14h30 

Intermèdes musicaux
Chanson française par la chorale du foyer de vie 

Melioris «Les Genêts» de Niort

 11h : Inauguration officielle
et remise des champignons d’honneur


